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ENTRANTES

ENSALADILLA RUSA
Ventresca de atun, caviar de salmoén
16

JAMON IBERICO
De bellota (809)
32

ANCHOAS
Del Cantébrico, pimienta rosa, coulis de arandanos
16

SARDINA AHUMADA
En ensalada, mezclum, naranja Pérsica, emulsion citrica, semillas de amapola
19

TOMATE
En ensalada, hojas de espinaca, burrata al pesto, AOVE
19

QUINOA BIO
En ensalada, esparragos a la manzanilla, pepino al natural, vinagreta de albahaca
19

REMOLACHA
Tartar, hummus mozéarabe
16

MACARRONES GARGANELLI
Salsa cremosa de sobrasada mallorquina al chocolate blanco
20

MOLLETE
Berenjena asada tradicional, queso de cabra, aceite de tomillo
10

PRESA IBERICA
Vegetales, salsa hoisin, pan bao
10

SALMON
Tartar, huevas, aguacate al citrico, tomate cassé
20
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ARSTRNES

PESCADOS

LUBINA
A la espalda, patata panadera, salsa al ajillo, vinagre de Jerez
32

GAMBA BLANCA
De Huelva, carpaccio
26

PULPO
Gallego, carpaccio, pimentdn de la Vera, mojo picén, AOVE
24

CARNES

SOLOMILLO
Ternera Retinta, espéarragos a la manzanilla, cebollitas glaseadas, salsa bordalesa
32

HAMBURGUESA
Vaca madurada, panceta ibérica, tomate, queso cheddar, cebolla caramelizada
18

PICANTON
Al horno, relleno de arroz especiado, nuez de Castilla, uvas pasas de Malaga
26

ARROCES

PAELLA DE MARISCO
Arroz bomba, carabinero, sepia, mejilléon
26 (por persona)

RISOTTO 4 QUESOS

Arroz carnaroli, parmesano, camembert, oveja ahumado, gorgonzola
22 (por persona)

Precios en euros. Impuestos incluidos. En caso de alergia o intolerancia, rogamos consulte con nuestro personal.
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POSTRES

TARTA DE QUESO
12

TARTA DE MANZANA
12



