
ENTRÉES

SALADE RUSSE
Ventrèche de thon, caviar de saumon

16

JAMBON IBÉRIQUE
Gland (80g)

32

ANCHOIS
Du Cantabrique, poivre rose, coulis de myrtille

16

SARDINE FUMÉE
Salade, orange perse, émulsion d’agrumes, graines de pavot

19

TOMATE
Salade, feuilles d’épinards, burrata au pesto, HOVE

19

QUINOA BIO
 En salade, asperges à la camomille, concombre nature, vinaigrette basilic

19

BETTERAVE
Tartare, houmous mozarabe

16

MACARONI GARGANELLI
Sauce crémeuse de sobrasada de Majorque au chocolat blanc

20

‘MOLLETE’ MUFFIN
Aubergine rôtie à l’ancienne, fromage de chèvre, huile de thym

10

PROIE IBÈRIQUE
Légumes, sauce hoisin, pain bao

10

SAUMON
Tartare, caviar, avocat aux agrumes, tomate cassée

20



POISSONS

BAR
Pommes de terre au four, sauce à l’ail, vinaigre de Xérès

32

CREVETTES BLANCHES
De Huelva, carpaccio

26

POULPE
Galicien, carpaccio, paprika de La Vera, ‘mojo picón’, HOVE

24

VIANDES

FAUX-FILET
Veau ‘Retinto’, asperges à la camomille, oignons glacés, sauce bordelaise

32

BURGER
Bœuf, bacon Ibérique, tomate, fromage cheddar, oignon caramélisé

18

COQUELET
Au four, farci au riz épicé, noix de Castille, raisins secs de Malaga

26

RIZ

PAELLA AU FRUITS DE MER
Riz ‘bomba’, crevette rouge, seiche, moule

26 (par personne)

RISOTTO 4 FROMAGES
Riz carnaroli, parmesan, camembert, fromage fumé de brebis, gorgonzola

22 (par personne)

Prix en euros. TVA incluse. En cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires, veuillez consulter notre personnel.



DESSERTS 
 
 
 

TARTE AU FROMAGE
12

TARTE AUX POMMES
12

Prix en euros. TVA incluse. En cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires, veuillez consulter notre personnel.


